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Can la intenci6n de conquistar los paladares mas exquisitos,
Acesur presentaba recientemente su nuevo virgen extra
La Espanola Gourmet. Obtenido directamente de las
aceitunas manzanillas que se producen en su finca sevillana
Hacienda Guzman, este aceite de oliva se ha envasado en
una edici6n limitada de 15.000 unidades. EI motivo no es otro
que el escaso rendimiento productivo que la Manzanilla
ofrece en relaci6n con otras variedades mas generosas.

Estrechamente vinculada con el mundo oleicola, la empresa
castellonense Segortur, S.L. s610 tenia una asignatura
pendiente: la elaboraci6n de su propio aceite de oliva virgen
extra. Belluga Selecci6n es un zumo de aceitunas obtenido de
la molturaci6n de variedades aut6ctonas como la Serrana de
Espadan, y otras como la Arbequina 0 la Borriolenca.
Recogidos en el momento del envero y con un rendimiento
medio del 11%, los frutos producen una edici6n limitada de
3.000 litros por carnpana.

With the aim of convincing even the most soph sticated
palates Acesur recently presented its new extra virgin,
Lc; Espanola Gourmet. Directly obtained from the Manzandla
olives produced on its estate in Seville, Hacienda Guzman
tbis olive oil has been packed in a limited edition of 15,000
units. The reason for this limitation is the reduced produce of
tre Manzanilla compared to other more generous varietals

www.acesur.com

Closely related to the world of olive 011.the Castell6n-based
company Segortur S.L. had Just one task pending, the
production of Its own extra virgin olive oil Belluga Selecci6n is
an olive Juice obtained by milling autochthonous vanetals
from the Serrana de Espadan, with others such as the
Arbequma or the Bornolenca In the moment of verarson,
providing a mean performance of 11% the fruits produce a
hrrtted edition of 3,000 litres per season.

www.bellugagourmet.com
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